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Obtenteur: Station fédérale de recher-
ches en arboriculture, viticulture et horti-
culture, 8820 Wadenswil

Représentant: (DSP) Delley semences
et plantes SA, 1567 Delley

Origine et travaux de sélection

Des variétés locales provenant de la ré-
gion d'Oensingen et du Vully (Wisten-
lach} ont été uniformisées et améliorées
depuis 1935 par la station de recherches
de Wadenswil. Les deux variétés obte-
nues par ces travaux étaient tellement
semblables qu’elles ont été commercia-
lisées dés 1943 sous le méme nom de
“Wadenswil ZEFA”.

Déroulement de la sélection: Auto-
fécondation de 50 oignons provenant de
chacune des deux variétés locales.
Ensuite, une production de petits oig-
nons a repiquer suivie d’une culture
d’oignon de consommation. Les oignons
sélectionnés sont ceux qui ont été con-
servés dans des conditions de stockage
naturel, et qui étaient encore sains et
non germés au 15 mars. Seulement 50%
des lignées autofécondées des deux
provenances ont été utilisées. Des cro-
isements par paires ont ensuite été
effectués, jusqu’a ce que les deux pro-
venances soient trés semblables.

Caracteres morphologiques
Forme: légérement aplatie a rond, avec
le dessous bombé et un collet bien
fermé.

Oignon «ZEFA Wadenswil»

Pelure: claire, brune-jaune
Fermeté de la pelure: bonne

Caractéres agronomiques
Rendement (petits oignons a repiquer):
bon.

Rendement (cignon de consommation):
bon.

Homogénéité
Couleur et qualité de I'oignon: bonne
Forme de I'oignon: bonne

Résistance a la montaison

Dans des conditions normales et avec
des petits oignons a repiquer d’un calib-
re de 10 a 22 mm, il N’y a pratiquement
pas de risque de montaison.

Aptitude a la conservation: Excellente,
peut aussi se conserver dans des condi-
tions de stockage naturel jusqu’a
avril/mai.

Directives culturales

Aptitudes culturales

Convient spécialement pour la culture a
partir de petits oignons a repiquer. Des
rendements importants ont aussi été
obtenus avec un semis direct précoce.

(Allium cepa L.)

Semis

Production de petits oignons a repiquer:
de mars a début mai

Semis direct: le plus t6t possible (mars).
Repiquage des petits oignons: avril

Protection des plantes

Cette variété ne se distingue par aucune
sensibilité particuliére. Les moyens indi-
spensables de prévention et de lutte que
pour les liliacées doivent étre effectués.

Récolte

Si possible jusqu’au début aolt, quand
environ la moitié a 2/3 des tiges sont
séches. Bien laisser sécher les oignons
récoltés et les stocker a l'air. Durant le
stockage, les contrler quelques fois.

Aprés un travail de sélection intensif
durant plusieurs années, cette variété
n’a pas seulement atteint un standard de
qualité élevé mais aussi une belle forme
et une longue conservatibilité. La récolte
a lieu en aodt.
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Steckzwiebelanbau.
Culture de petits oignons a repiquer.

Ertragreiche Dolde einer Zwiebel-Samentragerpflanze.
Ombelle d’un porte-graine d'oignon bien garni.



