
Oignon «ZEFA Rouge de Wädenswil»
(Allium cepa L.)
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Obtenteur: Station fëdërale de recher-
ches en arboriculture, viticulture et
horticulture, 8820 WädenswiË
Reprësentant: (DSP) Delley semences
et plantes SA, 1567 Delley

Homogënëitë Semis

Couleur et aspect extërieur: bons
Forme: bonne.

Production de bulbilles: de mars ä
dëbut mai.
Semis direct: Ie plus tät possible (mars).
Production de plantons: de mi-janvier ä
mi-fëvrier.
Plantation des bulbilles: avril.

Rësistance ä la montaison

Origine et travaux de sëlection Trës bonne pour les oignons produkts ä
partir de plantons ou d’un semis direct.
Pour la culture ä partir de bulbilles il
faut compter avec plus ou moins de
montëe ä graine selon les conditions de
production et le calibre des bulbilles.

Le matëriel de base utilisë, provient
d’une variëtë locale trouvëe ä Klettgau
(SH).
Aprës un examen de la descendance
de chaque plante, une variëtë a pu ëtre
sëlectionnëe. Cette variëtë est main-
tenue en lignëes.

Protection des plantes

Cette variëtë ne prësente pas de sensi-
bilitës particuliëres. EIle est moins sen-
sible au botritis que les autres variëtës.
Prëvoir les mesures sanitaires usuelles
nëcessaires en cultures d’oignons.

9 ä 14 mm : environ 2%.
15 ä 18 mm : environ 15%
18 ä 22 mm : environ 54%.

Caractëres morphologiques Pour diminuer la montëe ä graine et
obtenir une rëcolte plus prëcoce et plus
importante, les bulbilles doivent ëtre
stockëes ä 30–40' durant les 3 ä 4
semaines prëcëdant le repiquage ou
alors stockëes ä tempërature ambËante
(1 8 ä 20') durant tout l’hiver.

Rëcolte

Forme: ronde aplatie ä sphërique avec
un plateau racinaire lëgërement
surëlevë. Col ëpais et bien fermë.

Le plus tät possible jusqu’ä dëbut aoüt,
quand environ Ie 60% des füts (tiges)
sont secs. Bien laisser sëcher les
oËgnons rëcoltës (si possible avec
ventilation artificielle) et stocker dans un
endroit bien ventilë. Pendant le
stockage contröler ä plusieurs reprises.

Pelure: rouge foncë.

Fermetë de la pelure: trës bonne pour
les oignons provenant d’un semis direct
ou de plantons. Un peu moins bonne
pour les oignons issus de bulbilles.

Aptitude ä la conservation

Trës bonne; se conserve aussi dans des
conditions naturelles jusqu’en avril–mai.

Chair: les pellicules situëes entre les
ëcailles sont ëgalement colorëes en
rouge. Elles se coËorent encore plus
intensëment durant la conservation.

Directives culturales

Aptitudes culturales

Caractëres agronomiques Particuliërement adaptëe pour la culture
ä partir de semËs direct ou de plantons.
La qualitë extërieure de l’oignon
(couleur, aspect extërieur, fermetë de la
pelure) laisse quelque peu ä dësirer
dans les cultures mËses en place avec
des bulbilles.

Rendement

(oignon ä repiquer): trës bon.
(oignon): bon.

Elaborë par la Station fëdërale de re-
cherches de Wädenswil (Hp. Buser).
Trad: F. FournËer, DSP, octobre 1995

Die Zwiebel, “ZEFA rote Wädenswiler” muss geerntet werden, wenn etwa 60%
der Rohre geknickt sind.
L’oignon “ZEFA rouge de Wädenswil” doit ëtre cueilli quand 60% des füts
sont secs.

Wunderbar blühender Zwiebelbestand für die Produktion von Zwiebelsamen.
Magnifique fleur d’oignon destinëe ä la production de semences,


